24 lata doswiadczenia w branzy cateringowej
15 lat certyfikat HACCP

OFERTA CATERINGOWA KOMUNIA 2025r

Komunia Swieta to jedna z najpiekniejszych rodzinnych uroczystosci.
To wtasnie w takim dniu spotykamy sie po latach, zasiadamy do wspdlnego stotu,
jesteSmy ze sobqg naijblizej.
ldealnym sposobem na to aby w petni oddac sie chwili, jest zliecenie nam przygotowania
uroczystosci komunijnej w zaciszu swojego domu, ogrodu lub w ulubionym przez Panstwa
miejscu.

Zamawiajgc nasz catering, otrzymujecie Panstwo gwarancije starannie dopracowanych
dan i profesjonalnie przygotowanego wydarzenia skrojonego na miare Panstwa potrzeb,
oraz budzetu.

Kazde wydarzenie traktujemy indywidualnie, a nasi kucharze tworzg wyjgtkowe dania
z najwyzszej jakosci sktadnikow, przygotowane z ogromng uwagg i myslg o Panstwa
Gosciach.
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PROPOZYCIJA nr.1 - KONWALIA

Dania serwowane w stoty na pétmiskach. Zupa w wazach. Przekgski w stotach.
Lub
Dania serwowane w bufecie w podgrzewaczach do dan. Zupa w podgrzewaczach. Przekgski w stotach
lub w bufecie.

1 rodzaj zupy
2 rodzaje dan gtéwnych
2 rodzaje dodatkow
2 rodzaje surowki
3 rodzaje przekgsek
1 rodzaj deseru - mix ciast

Zupa: ( Poprosimy o wybér 1 pozycji)

e Krem z pomidoréw z grzankami, bazyliq i rozetkg z kremowej Smietany (VG)
e Zupa minestrone z kardamonem (VG)

e Zur staropolski na wedzonce z biatka kietbasa i majerankiem

e Klasyczny polski rosét z makaronem

e Krem z buraka z rozmarynem i profirolkami

e Chtodnik litewski z jajkiem

e Krem z biatych warzyw z chipsem bagietki korzennej

Danie gtéwne: ( Poprosimy o wybér 2 pozycji)

e Karkéwka marynowana w ziotach podana w aromatycznym sosie mysliwskim
e Schab wieprzowy w sosie grzybowo-smietanowym

e Girillowana piers z kurczaka w sosie mango

e Sola panierowana w kruszonce Panko

e Sakiewki schabowe nadziewane ragout szpinakowym z serem mozzarella

e Piers z kurczaka po krélewsku

e Torfille kukurydziane z pieczonymi warzywami

e Penne ze szpinakiem i suszonym pomidorem z czarnymi oliwkami (WG)

e De volaille klasyczny

Dodatki do dan gorqcych: ( Poprosimy o wybér 2 pozyciji)

e Ziemniaki opiekane w ziotach

e Ryzzzielonym groszkiem

e Mix kasz

o Gotowane ziemniaki z koperkiem

e Marchew junior

e Bukiet gotowanych warzyw z ptatkami migdatéw

e Buraczki na ciepto

e Warzywa grillowane z oliwg ziotowg(cukinia, baktazan, cebula, pomidor, papryka)
e Kapusta zasmazana

e Warzywne ratatoullie
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Suréwki do obiadu: ( Poprosimy o wybér 3 pozycji)

e Bukiet suréwek (3 rodzaje: z marchewki, colestaw, z czerwonej kapusty)
e Bukiet satat z kietkami i pomidorem z sosem vinegrette

e Mizeria z koperkiem

e Suréwka z pomidoréw ze Smietanq i z dymka siekang

e Surdéwka z rukoli z pomidorami i burakiem marynowany

Przekgski zimne i satatki: ( Poprosimy o wybér 3 pozyciji)

e Kompozycja wedlin i mies marynowanych z piklami

e Deska serow z winogronami i bakaliami

e Satatka grecka z serem feta

e  Warzywa $wieze podane z zestawem dipow i humusow

e Koreczki z mini mozzarelli z pomidorem cherry i Swiezg bazylig

¢ Schab po warszawsku z musem chrzanowym pod delikatng galaretqg

e Indyk w maladze z brzoskwiniami

e  Wrapy z tortilli z tososiem wedzonym /kurczakiem grillowanym/ wotowing / suszonym
pomidorem, dodatkami

e Satatka cezar z grilowanym kurczakiem

e Carpaccio z buraka

Deser: ( 1 rodzaj deseru — mix ciast )

o Ciasta domowe: czekoladowe, sernik, szarlotka, jogurtowe z owocami lub marchewkowe z
cynamonem
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PROPOZYCJA nr. 2 - HORTENSJA

Dania serwowane w stoty na pdtmiskach. Zupa w wazach. Przekgski w stotach.
Lub
Dania serwowane w bufecie w podgrzewaczach do dan. Zupa w podgrzewaczach. Przekgski w stotach
lub w bufecie.

2 rodzaj zup
2 rodzaje dan gtéwnych
3 rodzaje dodatkow
2 rodzaje surowki
5 rodzajow przekagsek
2 rodzaje deserow

Zupa: ( Poprosimy o wybor 2 pozyciji )

e Krem z pomidordéw z grzankami, bazyliq i rozetkg z kremowej Smietany (VG)
e Zupa minestrone z kardamonem (VG)

e 7ur staropolski nawedzonce z biatka kietbasa i majerankiem

e Klasyczny polski rosét z makaronem

e Flaki z boczniaka (WG)

e Krem z buraka z rozmarynem i profirolkami

e Chtodnik litewski z jajkiem

Danie gtéwne: ( Poprosimy o wybér 2 pozycji)

e Karkéwka marynowana w ziotach podana w aromatycznym sosie mysliwskim
e Girillowana piers z kurczaka w sosie z suszonych pomidorow

e Sakiewki schabowe nadziewane ragout szpinakowym z serem mozzarella

e Piers z kurczaka po krélewsku z musem serowo czosnkowym

e Penne ze szpinakiem i suszonym pomidorem z czarnymi oliwkami (WG)

¢ De volaille klasyczny

e Torfille kukurydziane z pieczonymi warzywami

e Pierogizsoczewicy (GW)

e Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym

e t0s0$zpieca

Dodatki do dan gorqcych: ( Poprosimy o wybér 3 pozycji)

e Ziemniaki opiekane w ziotach

e Ryzzzielonym groszkiem

e Mix kasz

¢ Gotowane ziemniaki z koperkiem

e Marchew junior

e Fasolka szparagowa z tartg butkg na masle

e Buraczki na ciepto

e Warzywa grillowane z oliwg ziotowg(cukinia, baktazan, cebula, pomidor, papryka)
¢ Kapusta zasmazana

e Warzywne ratatoullie
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Surowki do obiadu: ( Poprosimy o wybér 2 pozyciji)

e Bukiet surowek (3 rodzaje: z marchewki, colestaw, z czerwonej kapusty)
e Bukiet satat z kietkami i pomidorem z sosem vinegrette,

e Mizeria z koperkiem

e Suréwka z pomidordw ze Smietang i z dymka siekang

e Surdéwka z rukoli z pomidorami i burakiem marynowanym

Przekgski zimne i satatki: ( Poprosimy o wybér 5 pozyciji)

e Kompozycja wedlin i mies marynowanych z piklami

e Deska seréw z winogronami i bakaliami

e Satatka grecka z serem feta

e  Warzywa $wieze podane z zestawem dipdw i humusow

e Koreczki z mini mozzarelli z pomidorem cherry i Swiezg bazylig

e Schab po warszawsku z musem chrzanowym pod delikatng galaretq

¢ Indyk w maladze z brzoskwiniami

e Wrapy z tortilli z tososiem wedzonym i rukolq z dodatkiem serka Tosca z kaparami
e Satatka cezar z grilowanym kurczakiem

e Mini burger wotowy

Deser: ( Poprosimy o wybér 2 pozyciji )

e Panna cotta z musem z fruskawek

e Mini tiramisu

e Mus czekoladowy z wisnig

e Mascarpone z nutg mango i mietq

¢ Ciasta domowe mix : czekoladowe, sernik, szarlotka, jogurtowe z owocami lub
marchewkowe z cynamonem

e Filetowane owoce sezonowe

e Brownie czekoladowe
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PROPOZYCJA nr. 3 - LILIA

Dania serwowane w stoty na pdtmiskach. Zupa w wazach. Przekgski w stotach.
Lub
Dania serwowane w bufecie w podgrzewaczach do dan. Zupa w podgrzewaczach. Przekgski w stotach
lub w bufecie.

2 rodzaj zup
3 rodzaje dan gtéwnych
4 rodzaje dodatkow
2 rodzaje surowki
6 rodzajow przekagsek
3 rodzaje deserow

Zupa: ( Poprosimy o wybér 2 pozyciji)

e Klasyczny polski rosét z kluseczkami ktadzionymi

e Zurek domowy z jajkiem i biatq kietbasq i majerankiem

e Krem z pomidoréw z grzankami, bazylig i rozetkg z kremowej Smietany (VG)
e Zupa minestrone z kardamonem (VG)

e Flaki z boczniaka (WG)

e Krem z buraka z rozmarynem i profirolkami

e Chtodnik litewski z jajkiem

¢ Chtodnik ogorkowy z julienne z marchewki (WG)

e Krem z jarmuzu i brokutéw z profirolkami (VG)

e Zupa krem z dyni z mlekiem kokosowym i grzankami (VG)

Danie gtéwne: ( Poprosimy o wybér 3 pozyciji )

e Poledwiczki wieprzowe w sosie z suszonych pomidoréw

e Dorsz pod ziotowq kruszonkg

e Sakiewki schabowe nadziewane ragout pieczarkowym z serem mozzarella
e 7/razy wotowe w sosie wtasnym

e Piers z kurczaka z nadzieniem szpinakowym w sosie serowym

e Sznycel veganski w chrupigcej panierce

e Udo konfit z kaczki z sosem zurawinowym

e Penne ze szpinakiem i suszonym pomidorem z czarnymi oliwkami (WG)
e t0s0$ atlantycki z sosem koperkowym

e Piers z kurczaka po krélewsku z musem serowo czosnkowym

e Medaliony ze schabu z sosem miodowo-rozmarynowym
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Dodatki do dan gorqcych: ( Poprosimy o wybor 4 pozycji)

Ziemniaki opiekane w ziotach

Ryz z zielonym groszkiem

Mix kasz

Gratin ziemniaczane

Marchew junior

Bukiet gotowanych warzyw z ptatkami migdatow
Fasolka szparagowa z tartg butkg na masle
Buraczki na ciepto

Warzywa grillowane z oliwg ziotowg(cukinia, baktazan, cebula, pomidor, papryka)
Kapusta zasmazana

Warzywne ratatoullie

Ziemniaki z wody

Suréwki do obiadu: ( Poprosimy o wybér 2 pozyciji )

Bukiet suréwek (3 rodzaje: z marchewki, colestaw i z czerwonej kapusty)
Bukiet satat z kietkami i pomidorem z sosem vinegrette,

Mizeria z koperkiem

Surowka z pomidorow ze Smietang i z dymka siekang

Suréwka z rukoli z pomidorami i burakiem marynowanym

Przekqski zimne i satatki: ( Poprosimy o wybor é pozyciji)

Roladki z plastrow grillowanej cukinii z suszonymi pomidorami, musem z sera ricotta
Schab po warszawsku na sposdb koktajlowy z musem chrzanowym z jajkiem
Carpaccio z buraka i marchewki marynowanej z serem batkanskim i sosem balsamicznym
na kietkach rzodkiewki

Wrapy z tortilli durum rolowanej z ptatkami grillowanej piersi kurczaka w marynacie tureckiej
z musem aioli, kukurydzg, ananasem i roszponkg

Koreczki z mini mozzarelli i pomidoréw cherry

Deska wedlin i mies pieczystych z piklami

Trufle serowe panierowane w bakaliowych pudrach (pistacja, migdaty, orzech wtoski)
Koreczki koktajlowe w wyborze smakdéw

Sliwki suszone na szpadce zawijane i pieczone w plastrach bekonu

Poledwiczki drobiowe na szpadkach panierowane w sezamie serwowane z dipem
koktajlowym

Sled? na bagietce z chutheyem cebulowym

Tymbaliki drobiowe z cytryng

Wrapy z szarpang wotowing, chili i kwasng $mietang

Roladka z tososia na chrupkiej grzance

Mini burger z pieczong kaczkg

Deska serow gatunkowych z bakaliami

Satatka cezar z grillowanym kurczakiem

Krewetki marynowane i smazone na masle serwowane na carpaccio z cytrusdw
Carpaccio wotowe
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Desery: ( Poprosimy o wybor 3 pozyciji)

o Filetfowane owoce sezonowe

e  Mini beza z kremem truskawkowym

e Mus mascarpone z marakujq

e Panna cotfta z musem z malin

e Crumble sliwkowe

e Lemon curd z kruszong bezqg i musem waniliowym
e Mini tiramisu

¢ Ciasta domowe mix
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PROPOZYCJA nr. 4 - STORCZYK

Dania serwowane do stotéw indywidualnie dla kazdego Goscia. Zupa serwowana indywidualnie dla
kazdego Goscia. Przekgski w stotach.

2 rodzaje zup do wyboru dla Gosci
2 rodzaje dan gtéwnych skomponowanych z dodatkami do wyboru dla Gosci
6 rodzajow przekagsek
3 rodzaje deserow

Zupa: ( Poprosimy o wybér 2 pozycji)

e Klasyczny polski rosét z kluseczkami ktadzionymi

e 7urstaropolski na wedzonce z biatka kietbasa i majerankiem
e Krem z pomidoréw z grzankami, bazyliq i rozetkg z kremowej Smietany (VG)
e Zupa minestrone z kardamonem (VG)

e Flaki z boczniaka (WG)

e Krem z buraka z rozmarynem i profirolkami

o Chtodnik litewski z jajkiem

e Chtodnik ogérkowy z julienne z marchewki (WG)

e Krem z jarmuzu i brokutéw z profirolkami (VG)

e Krem z zielonych szparagoéw (VG)

o Krem z biatych warzyw z chipsem bagietki korzennej

Danie gtéwne z dodatkami: ( Poprosimy o wybor 2 pozyciji )

e Staropolski schab z koscig, ziemniaczki opiekanymi w ziotach, aromatyczna kapusta
zasmazana

e Udko konfit z kaczki z sosem zurawinowym, gratin, szasztyki z mini buraczkow

e Bitki wotowe w sosie wtasnym, kluseczki dyniowe, mix chrupigcych satat

e Udon z warzywamii czarnym sezamem podany w koszyczku z ciasta filo

e Bataty z cukinig w zottym curry z tofu i $wiezg kolendrg (VG)

e Dorsz pod ziotowq kruszonkqg z dzikim ryzem, kruchg satatg z warzywami i sosem vinegret

e t0s0S grillowany z rusztu s sosem cytrynowym z kaparami, czerwonym pieprzem, serwowany
z mixem kasz oraz tajska suréwka z ananasem
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Przekqski zimne i satatki: ( Poprosimy o wyboér é pozyciji)

Roladki z plastrow grillowanej cukinii z suszonymi pomidorami, musem z sera ricotta
Schab po warszawsku na sposdéb koktajlowy z musem chrzanowym z jajkiem
Carpaccio z buraka i marchewki marynowanej z serem batkanskim i sosem balsamicznym
na kietkach rzodkiewki

Wrapy z tortilli durum rolowanej z ptatkami grillowanej piersi kurczaka w marynacie tureckiej
Zz musem aioli, kukurydzg, ananasem i roszponkqg

Koreczki z mini mozzarelli i pomidoréw cherry

Deska wedlin i mies pieczystych z piklami

Trufle serowe panierowane w bakaliowych pudrach (pistacja, migdaty, orzech wtoski)
Satatka z serem kozim na szpinaku baby z gruszkami i chrustami bekonu

Koreczki koktajlowe w wyborze smakow

Sliwki suszone na szpadce zawijane i pieczone w plastrach bekonu

Poledwiczki drobiowe na szpadkach panierowane w sezamie serwowane z dipem
koktajlowym

Sledz na bagietce z chutneyem cebulowym

Tymbaliki drobiowe z cytryng

Wrapy z szarpang wotowing, chili i kwasng Smietang

Roladka z tososia na chrupkiej grzance

Mini burger z pieczonqg kaczkg

Deska serow gatunkowych z bakaliami

Satatka cezar z grillowanym kurczakiem

Krewetki marynowane i smazone na masle serwowane na carpaccio z cytrusow
Carpaccio wotowe, marynowane w soli grzybowej, serwowane z siankiem z kiszonej
kapusty i sosem z czarnego pieprzu

Warzywa Swieze podane z zestawem dipdw i humusdw

Desery: ( Poprosimy o wybor 3 pozycji)

Filetowane owoce sezonowe

Mini beza z kremem fruskawkowym

Brownie czekoladowe

Mus mascarpone z marakujg

Panna cotta z musem z musem truskawkowym
Crumble Sliwkowe

Lemon curd z kruszong bezg i musem waniliowym
Mini firamisu

Mus czekoladowy z wisniq

Mascarpone z nutg mango i mietg

Ciasta domowe mix : czekoladowe, sernik, szarlotka, jogurtowe z owocami lub
marchewkowe z cynamonem
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DODATKOWE INFORMACIJE:

e Transport na terenie Warszawy oraz do sali bankietowej bedgcej lokalizacjg Gastro Team —
w cenie pakietu

e Transport poza Warszawe +10zt netto/ km

e Oferta dotyczy zamowien dla minimum 20 osdb dorostych. Przy mniejszej ilosci oséb nalezy
doliczy¢ +10% do ceny podstawowe;j

e Niezbedny sprzet do przygotowania zaplecza cateringowego, organizacji bufetu (1j. stoty
bufetowe, naciggi, bemary/ podgrzewacze do dan), oraz wydania cateringu - w cenie
pakietu

e Podane cenny sg cenami netto ( do faktury lub przelewu nalezy doliczy¢ 8 % VAT)
e Warianty serwowania dan:
1. Dania serwowane w stoty na potmiskach. Zupa w wazach. Przekgski w stotach. Kucharz

w cenie. Dodatkowy koszt obstuga kelnerska.

2. Dania serwowane w bufecie w podgrzewaczach do dan. Zupa w podgrzewaczach.
Przekgski w stotach lub w bufecie. Obstuga kelnerska w cenie.

3. Dania serwowane do stotdéw indywidualnie dla kazdego Goscia. Zupa serwowana
indywidualnie dla kazdego Goscia. Przekgski w stotach. Kucharz w cenie. Obstuga
kelnerska w cenie.

Koszt pakietu na rok 2026r szacowany jest od 5 do 10% wzrostu kosztow
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NAPOJE ZIMNE | GORACE

NAPOJE W BUFECIE. Soki, lemoniady, woda, kawa, herbata do samodzielnego czestowania sie przez Gosci

e Soki owocowe: jabtkowy i pomaranczowy 0,51/0s

e Lemoniady smakowe: cytrynowa i malinowa 0,51 / os

e Woda w karafkach z cytryng i mietqg — 0,5 I/os

e Kawa z ekspresu z palarni Santos (brazylijska, 100% arabica)

e Herbaty w wyborze smakdéw: czarna, earl grey, zielona, owocowa
e Dodatki: cytryna, cukier, mleko

NAPOJE ZIMNE | GORACE

NAPOJE W BUFECIE. Napoje gazowane, soki, lemoniady, woda, kawa, herbata do samodzielnego
czestowania sie przez Gosci

¢ Napoje gazowane: cola-cola, fanta, sprite

e Soki owocowe: jabtkowy i pomaranczowy 0,51/0s

e Lemoniady smakowe: cytrynowa i malinowa 0,51 / os

e Woda w karafkach z cytryng i mietg — 0,5 1/os

o Kawa z ekspresu z palarni Santos (brazylijska, 100% arabica)

e Herbaty w wyborze smakéw: czarna, earl grey, zielona, owocowa
e Dodatki: cytryna, cukier, mleko

MENU DLA DZIECI

Dzieci: do 3 lat bezptatnie, jest rGwniez mozliwos¢ dokupienia z ponizszej oferty obiad w cenie 40 zt
Dzieci: od 4 do 10 lat 50% stawki gtownej

Danie gtéwne: ( 1 pozycja do wyboru )

e Poledwiczki panierowane z kurczaka z frytkami oraz suréwkq ze swiezych pomidoréw
e Penne bolognese z tartqg mozzarellg i suréwkg z marchewki z jabtkiem

o Koftleciki schabowe z gotowanymi ziemniakami i mizerig

e Nalesniki na stodko z serem podane z owocami
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NA ZYCZENIE KLIENTA ZAPEWNIAMY:

Zastawe porcelanowq i sztu¢ce oraz szkto do petnego menu

Podtalerze

Obstuge kelnerskqg

Dodatkowego kucharza

Krzesta z nakryciem dla Gosci

Stoty prostokqgtne lub okrggte z nakryciem

Stoty wysokie koktajlowe z nakryciem

Namiot 3x3m (opcja tgczenia)

Podtoga do namiotu plastry miodu

Obstuga techniczna ( rozktadanie namiotu, przygotowanie przyjecia ) — wycena indywidualna
Dekoracje kwiatowe — ( w zaleznosci od rodzaju kwiatéw ) za 1 kompozycje
Grzybek Grzewczy

iinne, w zaleznosci od potrzeb i wymagan Klienta

Jak wyglada przygotowanie i wydanie przyjecia komunijnego przez Gastro Team Catering ?

Przyjezdzamy na wskazany adres, z niezbednym sprzetem i zatogg.

Do przygotowania zaplecza technicznego czyli ,kuchni,, w ktérej bedziemy przyrzgdzac i serwowac
dania, potrzebujemy jedynie miejsca przeznaczonego na zaplecze. Po naszej stronie jest
zapewnienie stotéw technicznych i niezbednego sprzetu itd.

Jezeli wybierajg Panstwo wariant serwowania dan w bufecie, wowczas Goscie podchodzg do
bufetu i samodzielnie naktadajg sobie dowolna ilos¢ jedzenia. Obstuga uzupetnia bufet, dba o
wyglgd bufetu i porzgdkuje brudne naczynia.

Jezeli po nasze stronie jest zapewnienie mebli, dodatkowego sprzetu i przygotowanie przyjecia,
woéwczas ustalamy indywidualna godzine montazu. W innych przypadkach, potrzebujemy
udostepnienia zaplecza na 2-3h ( w zaleznosci od ilosci 0sdb) przed przyjeciem.

Gastro Team Catering
Agnieszka Runo — Manager Catering Department
mobile: +48 501 155 050 e-mail: catering@gastroteam.pl
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